Vil Harrois!

Traiteur B Organisateur de réceptfions

Menu de Noel

Petits fmm (assortiment de 5 }n’éces)
4€
Amuse-bouche :
Snint jacques pochée et céleri rave, sauce Champagne
4€
Foie-qras de canard Au confit d'orange, Fleur de sel et poivre du moulin
9€
Demi-homard poché,
Crémée de carcasse & Lestragon, naqe de Lequmes
12€

Filet de chapon cuit basse température,

Mousseline de ;;atimmrm, cé;:es et morilles, jus réduit au miel et Aux éfices
14 €
Langres affiné, ceur de Laitue et noix fraiches
3,50 €
Biiche de Noél Exotigue
(iscuit coco, inclusion mangue ;mssim, mousse Lait de coco)
5€

Pitesde coing (3€/100g) Macaron (1 €/ pce)

Les tarifs sont par personne, TTIC, TVA10 %. Menus et buffets sur réservation, a partir de 4 personnes.
Le pain n'est pas compris. Les menus de Noél sont livrés froids ou a emporter froids. Le menu de Noél peut
étre commandé en partie ou en totalité. Livraison sur Damery : gratuite. Autre livraison : sur devis.

5 rue du rempart de I'Ouest - DAMERY
Tél : 03-26-57-92-46

www.chef-cyrilharrois.fr c.harrois@laposte.net

53130451700018

Cyril [Elelit

Traiteur ¥ Organisateur de récepfions

Buffet de Saint Sylvestre

Jambon fumé de Carpeqna

Cuillére tartare de saint jacques au citron vert

Roulade de savmon fumé Label rouge d'Ecosse aux herbes fraiches
Foie-qras de canard mi-cuit

Salade de frise, mimolette Vieille et noisettes torréfices

Gﬂg_ﬁ latie de vin ﬁwm 7mm{~mém
Gratin a(nuf hinois
Langres nﬁiné, noix fmic/uas

Laitue croguante, échalotes et cifoulette

Entremet « Aftzr ,'Eigfvt »

(mousse verveine, 7MLM[LE chocolat amande amére, biscuit rose)

Tarif buffet avec plat chaud : 35 € TTC / personne.

Les tarifs sont par personne, TTC, TVA10 %. Buffets sur réservation, & partir de 4 personnes.
Le pain n'est pas compris. Les buffets de féte sont livrés froids ou & emporter froids.
Livraison sur Damery : gratuite. Autre livraison : sur devis.

5 rue du rempart de 'Ouest - DAMERY
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